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D&NADILLE
Domaine Agricole
de PAgroCampus Nimes Rodilhan Marie Durand

P

Nimes Rodilhan Marie Durand

AOP Costieres de Nimes
Rouge

e Sol : Cailloutis villafranchiens (Gress)
Vignoble e Surface : 32 ha
e Age moyen: 18 ans

"5‘., e Densité : 4400 pieds/ha
«® e Rendement : 50 hl/ha
e Traditionnelle entre 25 et 27°C
Vinification o Elevage (type et durée) : Cuve inox

(6 mois)

* Assemblage (cépages) :
60% Syrah
30% Grenache
10% Marselan

CEil : Pourpre, reflets tuilés

Nez : Fruits rouges bien mUrs, épices
douces

Bouche : Fruits confiturés, tanins
souples, finale réglisse et clou de
girofle

Garde : 33 4 ans

Dégustation

Température dégustation : 15/16 °C

Accords mets et vin :

A : N Carpaccio de boeuf

R oS Gigot d’agneau

Dy @ Auberglﬁes\a la provengale

Gnocchis a la bolognaise
Fromages ...

Gastronomie
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